
CARTE TRAITEUR

SARL SERRETTE
Boucherie Charcuterie 

Traiteur

Nos Tarifs

Viande de 1er choix

Charcuterie Maison 

Plats préparés  
sur commandePLATS

Uniques
Choucroute garnie                                        9,00 €/pers

Couscous                                                         9,30 €/pers

Paëlla                                                                     9,50 €/pers

Lasagnes                                               6,50 €/pers

Tartiflette                                                    8,00 €/pers

Tartiflette, saucisse fumée, salade           10,00 €/pers

Morbiflette                                                  8,00 €/pers

Morbiflette, saucisse fumée, salade        10,00 €/pers  

                  

Pierrade (viande de boeuf, volaille, veau, canard, poitrine fumée)

Fondue chinoise (Viande de boeuf & volaille)

Fondue bourguignonne

Fondue paysanne

Rosbif ...

NOUS VOUS PROPOSONS 
nos Viandes pour 

SARL SERRETTE - APE 526D - RCS 3321 224 826 Salins

SARL SERRETTE
Boucherie Charcuterie 

Traiteur

NOS HORAIRES
Mardi	        7h00–12h30 / 15h00–19h00

Mercredi    7h00–12h30 / 15h00–19h00

Jeudi	        7h00–12h30 / fermé

Vendredi    7h00–12h30 / 15h00–19h00

Samedi	       7h00–12h30 / 15h00–18h00

40 rue de la Vallée 
39300 SIROD 

Tél : 03 84 51 83 73 

Retrouvez toute l’actualité de votre boucherie  
sur www.boucherie-serrette.fr 

     Boucherie Serrette    



ENTRÉES

VIANDES & VOLAILLES

Froides
Assortiment de charcuterie                            5,10¤ /pers
(Jambon blanc, Jambon cru, Terrine, Rosette)

Assortiment de crudités                                  4,90¤ /pers
(4 sortes)

Terrine de saumon à l’oseille garnie             7,90¤ /pers

Médaillon de saumon garni                            8,20¤ /pers

Aiguillettes de volaille - sauce poulette           7,90 ¤ /pers

Aiguillettes de volaille - sauce Morilles           9,00¤ /pers

Suprême de pintade - sauce forestière              9 ,10¤ /pers

Cuisse de pintade fermière aux morilles      9,40¤ /pers

Cuisse de poulet fermière au Comté           8,90¤ /pers

Cuisse de poulet fermière aux morilles      9,40¤ /pers

Joue de porc au Poulsard                                 8,60¤ /pers 

Filet de canette braisé aux girolles               9,10¤ /pers

Jambon braisé - sauce madère                               7,60 ¤ /pers

Jambon braisé - sauce forestière                       8,50¤ /pers

ENTRÉES

LÉGUMES

Chaudes

DD’accompagnements

Croûte aux morilles                                          9,10¤ /pers

Croûte forestière                                              7,90¤ /pers

Coquille St Jacques                                              7,60¤ /pers

Dos de cabillaud sauce écrevisse                8,30¤ /pers

Pavé de truite saumonée au Savagnin         8,30¤ /pers

Pavé de saumon à l’oseille                               8,00¤ /pers

Cassolette océane                                            8,70¤ /pers
(Queue d’écrevisse, pétoncles, petits légumes, pâte feuilleté)

Gratin dauphinois                                           3,20¤ /pers

Gratin Franc comtois                                    3,40¤ /pers
(Pomme de terre, poireaux, poitrine fumée, crème) 

Tomate provençale - Fagot haricot vert     3,40¤ /pers                              

Jardinière de maraichère                         3,60¤ /pers

Riz basmati aux petits légumes             3,40¤ /pers

Pour vos Pour vos Aperitifsperitifs
Assortiment de quiches, pizzas,                        27,00 ¤ 
tartines comtoises & tartes au fromage
(Un plateau de 60 pièces)

Assortiment de canapés                                      48,00 ¤ 
(sur pain de mie - lot de 48 pièces)

Plateau de charcuterie en chiffonnade          26,00  ¤ 
(Un plateau pour 10 à 12 pers.) 

          


